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ตัวบ่งชี้ สมศ. ที่  9
:
ผลการเรียนรู้และเสริมสร้างความเข้มแข็งของชุมชนหรือองค์กรภายนอก
เกณฑ์การให้คะแนน  :
	คะแนน 1
	คะแนน 2
	คะแนน 3
	คะแนน 4
	คะแนน 5

	ปฏิบัติได้ 
1 ข้อ
	ปฏิบัติได้ 
2 ข้อ
	ปฏิบัติได้ 
3 ข้อ
	ปฏิบัติได้ 
4 ข้อ
	ปฏิบัติได้ 
5 ข้อ


เกณฑ์การพิจารณา  :
	ประเด็นการพิจารณา
	มี (() หรือไม่มี (() การดำเนินการ

	1. มีการดำเนินงานตามวงจรคุณภาพ (PDCA) โดยการมีส่วนร่วมของชุมชนหรือองค์กร
	(

	2. บรรลุเป้าหมายตามแผนไม่ต่ำกว่าร้อยละ 80
	(

	3. ชุมชนหรือองค์กรมีผู้นำหรือสมาชิกที่มีการเรียนรู้และดำเนินกิจกรรมอย่างต่อเนื่อง
	(

	4. ชุมชนหรือองค์กรสร้างกลไกที่มีการพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน โดยคงอัตลักษณ์และวัฒนธรรมของชุมชนหรือองค์กร
	(

	5. มีผลกระทบที่เกิดประโยชน์สร้างคุณค่าต่อสังคม หรือชุมชน/องค์กรมีความเข้มแข็ง
	(


รายละเอียดการดำเนินงาน  :

	รายละเอียดผลการดำเนินงาน

	1. มีการดำเนินงานตามวงจรคุณภาพ (PDCA) โดยการมีส่วนร่วมของชุมชนหรือองค์กร
การดำเนินงานของโครงการศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ภายใต้การบริหารจัดการของเทคโนธานีนั้นได้เปิดให้ชุมชนหรือองค์กรภายนอกเข้ามามีส่วนร่วมในการบริหารจัดการด้วย โดยมีการแต่งตั้งคณะกรรมการนโยบายศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ ซึ่งมีบุคคลจากองค์กรภายนอกเป็นคณะกรรมการ ได้แก่ สมาคมโรงงานผู้ผลิตมันสำปะหลังภาคตะวันออกเฉียงเหนือ บริษัทสงวนวงษ์อุตสาหกรรม จำกัด มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีแห่งชาติ สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ ทำหน้าที่วางนโยบายและทิศทางการดำเนินงานของโครงการศูนย์วิจัยฯ  ตามคำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการนโยบายศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ ลงวันที่ 23 กุมภาพันธ์ 2550
ในการดำเนินงานตามวงจรคุณภาพ (PDCA) โครงการศูนย์วิจัยฯ มีการจัดทำแผนปฎิบัติการประจำปีงบประมาณ ระบุผลผลิต และตัวชี้วัดความสำเร็จ เช่นเดียวกับโครงการอื่น ๆ ของเทคโนธานี มีการปฏิบัติตามแผน การรายงานผลการปฏิบัติงานให้คณะกรรมการบริหารเทคโนธานีทราบทุกไตรมาส การตรวจสอบประเมินผลงาน ดำเนินการผ่านระบบประกันคุณภาพการศึกษาของมหาวิทยาลัย และตามระบบบริหารคุณภาพมาตรฐาน ISO 9001:2008 ของเทคโนธานี ซึ่งได้นำผลการตรวจสอบและประเมินผลมาใช้ปรับปรุงการวางแผนการดำเนินงานในปีงบประมาณต่อไป 
2. บรรลุเป้าหมายตามแผนไม่ต่ำกว่าร้อยละ 80
ในปีการศึกษา 2554 ศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ ได้กำหนดแผนการดำเนินงานไว้ 5 กิจกรรม 2 ตัวบ่งชี้ สามารถดำเนินงานได้ตามเป้าหมายครบทั้ง 5 กิจกรรม และบรรลุผลตามตัวบ่งชี้ทั้ง 2 ตัวบ่งชี้ บรรลุเป้าหมายตามแผน คิดเป็นร้อยละ 100 รายละเอียดกิจกรรม มีดังนี้
ด้านการเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลัง

การอบรม/สัมมนา
· จัดอบรม/สัมมนาเชิงปฏิบัติการหลักสูตรต่าง ๆ จำนวน 3 ครั้ง มีผู้เข้าอบรม จำนวน 141 คน คะแนนความพึงพอใจ 4.33 
· รับเชิญเป็นวิทยากรให้คำปรึกษาการสัมมนาโครงการพัฒนาฐานข้อมูลวัฏจักรชีวิตสำหรับการผลิตมันสำปะหลัง เรื่องเทคนิคการเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลังและการควบคุมเพลี้ยแป้งในไร่มันสำปะหลัง ให้กับเกษตรกรและบุคลากรคณะเกษตรศาสตร์และทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยพะเยา จำนวน 1 ครั้ง จำนวน 73 คน 
· รับเชิญเป็นวิทยากรให้คำปรึกษาอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตร อบรมเสวนาเรื่องมันสำปะหลัง ร่วมกับหน่วยบริการแก่ชุมชน (บวช.) ให้กับเกษตรกรและบุคคลทั่วไป จำนวน 5 ครั้ง จำนวน 433 คน

· รับเชิญเป็นวิทยากรอบรมหลักสูตร การเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลัง และการป้องกันศัตรูในแปลงมันสำปะหลัง ร่วมกับหน่วยบริการวิชาการแก่ชุมชน (บวช.) ให้กับเกษตรกร ตำบลระเริง อำเภอวังน้ำเขียว จังหวัดนครราชสีมา จำนวน 1 ครั้ง จำนวน 26 คน
· รับเชิญเป็นวิทยากรบรรยาย การประชุมสัมมนาการพัฒนาการปลูกมันสำปะหลัง โดยใช้เทคนิค/เทคโนโลยีและองค์ความรู้ที่เหมาะสม เพื่อการลดต้นทุนและเพิ่มมูลค่า จังหวัดนครราชสีมา จำนวน 1 ครั้ง จำนวน 93 คน


การประชุมและนำเสนอผลงานทางวิชาการ
· จัดนิทรรศการกับสำนักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร งานวันเกษตรแห่งชาติประจำปี 2554 84 พรรษา  องค์ราชัน พระมิ่งขวัญเกษตรกรไทย ณ อาคารสุรพัฒน์ 2 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี มีผู้เข้าร่วมชมนิทรรศการ จำนวน 5,000 คน
· เข้าร่วมการประชุมงานวิชาการและนิทรรศการ “ทรัพยากรไทย : ก้าวสู่โลกกว้างอย่างมั่นใจ” ๒๕๕๔ ณ ป่าปกปักพันธุกรรมพืชหนองระเวียง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน ต.หนองระเวียง อ.เมือง จ.นครราชสีมา
· ประชุมวิชาการ International Conference on Biopesticides 6 ณ โรงแรมอิมพิเรียลแม่ปิง จังหวัดเชียงใหม่
· จัดนิทรรศการเกษตรสุรนารี 55 ณ ฟาร์มมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี


การให้บริการคำปรึกษา
· ให้บริการคำปรึกษาแก้ไขปัญหาเฉพาะด้าน มีผู้รับบริการจำนวน 325 คน
· ให้บริการคำปรึกษาและแก้ไขปัญหาในพื้นที่เกษตรกร มีผู้รับบริการจำนวน 24 คน คะแนนความพึงพอใจ 5.00

· รับเชิญเป็นที่ปรึกษางานวิจัยพืชพลังงานทดแทน งานวิจัยเพื่อการเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลังโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริฯ


การวิจัยและพัฒนา และอื่นๆ
· ศึกษาวิจัยการใช้ดิน หิน แร่ เพื่อยกระดับคุณภาพของดินและพืชผลการเกษตรของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี ในโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชดำริฯ

· รับทุนสนับสนุนวิจัยโครงการวิจัยผลของสัดส่วน อัตราและเวลาการใส่ N P K ต่อการเจริญเติบโตและการพัฒนาของหัวมันสำปะหลัง จาก บริษัทไทยเซ็นทรัลเคมี จำกัด (มหาชน) 

· ร่วมกับมูลนิธิสถาบันพัฒนามันสำปะหลังแห่งประเทศไทย ในพระบรมราชูปถัมภ์ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี (ห้วยบง) ในการทดสอบภาคสนามเพื่อหาวิธีการเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลัง และร่วมมือจัดทำคู่มือการปลูกมันสำปะหลังอย่างเหมาะสมเพื่อเกษตรกรและผู้สนใจทั่วไป
· จัดทำแปลงรวบรวมพันธุ์มันสำปะหลังพันธุ์รับรองต่าง ๆ
· ทำแปลงขยายพันธุ์มันสำปะหลังเพื่อเกษตรกรและเพื่อรองรับการนำไปสู่การเผยแพร่สายพันธุ์ใหม่ที่น่าสนใจ
· การทำแปลงทดลองวิทยานิพนธ์และปัญหาพิเศษของนักศึกษา
· การทำแปลงวิจัยเพื่อรองรับการค้นคว้าทดลองอื่น ๆ เกี่ยวกับมันสำปะหลัง
· การทดสอบเทคโนโลยีในแปลงขนาดใหญ่ร่วมกับกลุ่มเกษตรกร อำเภอปักธงชัย จังหวัดนครราชสีมา

ด้านผลิตภัณฑ์มันสำปะหลัง
1. หน่วยศึกษาจุลินทรีย์
การดำเนินงานของหน่วยศึกษาจุลินทรีย์ในช่วงเดือนตุลาคม พ.ศ. 2553 ถึง ตุลาคม พ.ศ. 2554 เน้นการเพิ่มมูลค่าแป้งจากมันสำปะหลัง ด้วยการ มอนอเมอร์ทั้ง D-Lactic acid และ L-Lactic acid และพอลิเมอร์ ชนิดพอลิไฮดรอกซีแอลคาโนเอต (Polyhydroxyalkanoates, PHA) ซึ่งเป็นพลาสติกย่อยสลายได้ทางชีวภาพ  และการผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและสารมีมูลค่า จากกระบวนการที่อาศัยจุลินทรีย์ที่ได้ค้นพบในประเทศไทย ในระดับห้องปฏิบัติการถึงระดับนำร่องที่มีถังปฏิกรณ์ขนาดบรรจุ 500 ลิตร ซึ่งได้ทั้งการผลิตบัณฑิต ผลงานสิทธิบัตรการประดิษฐ์ การเผยแพร่ผลงานวิจัย และการให้บริการวิชาการ
ผลงานสิทธิบัตรการประดิษฐ์และการเผยแพร่ผลงานวิจัย
มีผลงานสิทธิบัตรการประดิษฐ์ที่ได้ยื่นจดทะเบียนและการเผยแพร่ผลงานวิจัยของหน่วยศึกษาจุลินทรีย์ที่ได้ดำเนินการในช่วง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2553 ถึง ตุลาคม พ.ศ. 2554  จำนวน 24 รายการ ดังนี้

1) ผลงานสิทธิบัตรการประดิษฐ์ที่ยื่นจดจำนวน 1 ผลงาน คือ “วิธีการหมักเพื่อผลิตกรดดี-แลคติกโดยแบคทีเรียที่ใช้ประโยชน์แป้ง” เลขที่คำขอ: 1101000743 วันรับคำขอ 30 พฤษภาคม พ.ศ. 2554 ผู้ประดิษฐ์: ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุรีลักษณ์ รอดทอง
2) สุรีลักษณ์ รอดทอง. 2554. เทคโนโลยีการผลิตกรดแลคติกจากมันสำปะหลังด้วยแบคทีเรียที่คัดแยกได้ในประเทศไทย. การประชุมผู้ประกอบการใช้ประโยชน์แป้งและผลิตพลาสติก, 24 มิถุนายน 2554. สำนักงานนวัตกรรรมแห่งชาติ (องค์การมหาชน) กรุงเทพมหานคร. วิทยากรรับเชิญ.

3) สุรีลักษณ์ รอดทอง. 2554. การผลิตกรดดี-แลคติกจากแป้งมันสำปะหลังด้วยแบคทีเรียสายพันธุ์ที่คัดแยกในประเทศไทย ในการสัมมนา Bioplastics Research Forum จัดโดย สำนักงานนวัตกรรรมแห่งชาติ (องค์การมหาชน) มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ และสมาคมอุตสาหกรรมพลาสติกชีวภาพไทย, 25 กรกฎาคม 2554, โรงแรมพูลแมน บางกอก คิง พาวเวอร์ กรุงเทพมหานคร. วิทยากรบรรยาย.
4) Rodtong, S., Songsrirote, S., Sornnok, K., and Nanthisa, M. 2010. Accumulation of intracellular polyhydroxyalkanoates in various genera of heterotrophic bacteria found in Thailand. Abstracts of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 197.

5) Rodtong, S., Songsrirote, S., Pananu, A., and Deeprasertkul, C. 2010. Production of polyhydroxyalkanoates from sugar cane by specific bacterial strains. Abstracts of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 198.

6) Rodtong, S. and Pramkaew, S. 2011. Potential starch-utilizing and D-lactic acid-producing bacterium found in Thailand. Abstracts of the 1st Conference on Taxonomy and Systematics in Thailand, 2-4 May 2011, Faculty of Science, Naresuan University, Thailand: 142-143.

7) Rodtong, S., Pramkaew, S., Pikul-ngoen, Y., and Pananu, A. 2011. Optically pure D-lactic acid-producing bacteria found in Thailand. Abstracts of the 1st Conference on Taxonomy and Systematics in Thailand, 2-4 May 2011, Faculty of Science, Naresuan University, Thailand: 144-145.

8) Phrommao, E., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2011. Identification of novel halotolerant bacillopeptidase-like proteinases from a moderately halophilic bacterium, Virgibacillus sp. SK37. Journal of Applied Microbiology. 110(1): 191-201.

9) Phrommao, E. Yongsawatdigul, J., Rodtong, S., and Yamabhai, M. 2011. A novel subtilase with NaCl-activated and oxidant-stable activity from Virgibacillus sp. SK37. BMC Biotechnology. 11: art. no. 65.

10) Sinsuwan, S., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2011. Evidence of cell-associated proteinases from Virgibacillus sp. 33 isolated from fish sauce fermentation. Journal of Food Science. 76 (3): C413-C419.

11) Udomsil, N., Rodtong, S., Choi, Y. J., Hua, Y., and Yongsawatdigul, J. 2011. Use of Tetragenococcus halophilus as a atarter culture for flavor improvement in fish sauce Fermentation. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 59(15):8401-8408.

12) Pikul-ngoen, Y. and Rodtong, S. 2010. Optically pure L-lactic acid production from tapioca starch supplemented with spent brewer’s yeast by a starch-utilizing lactic acid bacterium. Proceedings of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 643-652.

13) Pramkaew, S. and Rodtong, S. 2010. D-Lactic acid production from cassava starch by the starch-utilizing Lactobacillus sp. WR73. Proceedings of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 566-574.

14) Chansatein, O. and Rodtong, S. 2010. Modification of specimen preparation procedure for detecting PHA granule in bacterial cells using electron microscopy. Abstracts of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 295.

15) Chansatein, O. and Rodtong, S. 2010. Diversity study of polyhydroxyalkanoates-producing bacteria isolated from cassava pulp samples. Abstracts of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 296.

16) Chansatein, O., Urairong, H., and Rodtong, S. 2011. Dominant species of polyhydroxyalkanoates-producing Bacillus found in Thailand. Abstracts of the 1st Conference on Taxonomy and Systematics in Thailand, 2-4 May 2011, Faculty of Science, Naresuan University, Thailand: 138-139.

17) Chansatein, O. and Rodtong, S. 2011. Polyhydroxyalkanoates-producing Gram-negative bacteria isolated from cassava pulp in Thailand. Abstracts of the 1st Conference on Taxonomy and Systematics in Thailand, 2-4 May 2011, Faculty of Science, Naresuan University, Thailand: 140-141.

18) Chuea-nongthon, C., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2010. Methodology for primary screening of lactic acid bacteria producing volatile compounds in fish sauce. Abstracts of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 129.

19) Chuea-nongthon, C., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2011. Volatile compounds from lactic acid bacteria isolated from fish sauce fermentation process.The 6th Conference on Science and Technology for Youths 2011, 18-19 March 2011, Bangkok International Trade & Exhibition Centre (BITEC), Bangkok, Thailand.

20) Kaewphuak, S., Tanasupawat, S., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2010. A novel milk-clotting enzyme-producing species isolated from fish sauce fermentation process. Proceedings of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 259-265.

21) Pongjanla, S., Rodtong, S., and Yongsawatdigul, J. 2011. Roles of extremely halophilic bacteria on protein hydrolysis during fish sauce fermentation. Full Paper of the 4th International Conference on Fermentation Technology for Value Added Agricultural Products, 29-31 August 2010, Kosa Hotel, Khon Kaen, Thailand: 11 pp. (in CD).

22) Mothong, N., Songsiriritthigul, C., and Rodtong, S. 2010. Crystallization of a monomeric lectin from straw mushroom for structural analysis. Proceedings of the TSB 2010 International Conference on Biotechnology for Healthy Living, 20-22 October 2010, Prince of Songkla University, Trang Campus, Thailand: 750-757.

23) Rodtong, S. 2010. Lectins from edible mushrooms. Invited Lecture of the International Symposium on Fungal Biodiversity and Resources, 12-13 November 2010, Wangcome Hotel, Chiang Rai, Thailand: 15. Including 7 pages in the Conference Handouts.

2. Rodtong, S. Thienhirun, S., and Siripong, P. 2010. Fungi inhabiting Wan-khan-mark, Aglaonema tenuipes Engl., and antiproliferative activity of the fungal metabolites and extracts from the plant. Abstracts of the 5th Thai Mycological Conference, 7 December 2010, Kasetsart University, Bangkok, Thailand: 27.

3. หน่วยสกัดและทำให้สารบริสุทธิ์ : ได้มีการทำงานวิจัยในส่วนที่เกี่ยวข้องกับการสกัดสารให้บริสุทธิ์โดยมีผลงานที่สำคัญคือการประดิษฐ์หอกลั่นลำดับส่วนประสิทธิภาพสูงเพื่อใช้ในการกลั่นแยกสารต่าง ๆ ออกจากกัน โดยหอกลั่นดังกล่าว สามารถเทียบได้กับจำนวนชั้นทางทฤษฎี (theoretical plates) ได้มากกว่า 90 ชั้น ซึ่งจะส่งผลทำให้สามารถกลั่นแยกสารต่าง ๆ ออกจากกันได้อย่างมีประสิทธิภาพ ซึ่งสามารถเทียบเท่ากับหอกลั่นในระดับอุตสาหกรรม แต่จะมีค่าก่อสร้างที่ต่ำกว่ามาก อีกทั้งยังใช้พลังงานในการกลั่นที่ต่ำอีกด้วย นอกจากนี้ยังได้มีการประยุกต์ใช้หอกลั่นดังกล่าวเข้ากับถังปฏิกรณ์ เพื่อใช้ในงานวิจัยต่าง ๆ เช่น การกลั่นเอทานอลออกจากน้ำหมัก, การทำบริสุทธิ์กรดดีแล็กติก, กรดแอลแล็กติก และกรดซัคซินิก ด้วยการทำปฏิกิริยาเอสเทอริฟิเคชั่นกับเอทานอล เป็นต้น นอกจากนี้ยังได้ทำการประดิษฐ์หอกลั่นประสิทธิภาพสูงแบบต่อเนื่องในระดับโรงงานต้นแบบอีกด้วย
การเผยแพร่ผลงาน จำนวน 9 รายการ ดังนี้

1) ผลงานสิทธิบัตรการประดิษฐ์ที่ยื่นจดจำนวน 1 ผลงาน คือ กรรมวิธีในการทำบริสุทธิ์กรดแล็กติก จากน้ำหมัก เลขที่คำขอ 1101000736 วันที่ 27 พฤษภาคม 2554

2) Boontawan, A. and Pimkaew, S. Anhydrous ethanol production from fermentation broth using distillation, vapor permeation, and pressure swing adsorption technique. The 8th International Conference on Membrane Science and Technology 2010, 29th November-2nd December 2010, Institute Teknologi Bandung, Indonesia.

3) Molina, S., Lertsiriyothin, W., and Boontawan, A. Production and Purification of D-(-)-Lactic Acid from Concentrated Fermentation Broth using Esterification, Distillation and Hydrolysis Technique. The 4th International Conference on Fermentation Technology for Value Added Agricultrual Products (FerVAAP) Conferene, 29th-31st August 2011, Khon Kaen, Thailand.

4) Boontawan, A. Purification of Succinic Acid from Synthetic Solutions using Esterification Coupled with Reactive Distillation Technique. Bioplastic Research Forum, 25th July 2011, Bangkok, Thailand. 

5) Inthawee, W., Kanchanatawee, S., and Boontawan, A. Development of a Composite Tubular Membrane for Separation of Acetone-Butanol-Ethanol (ABE) from Fermentation Broth by using Pervaporation Technique. International Conference on Agriculture and Agro-Industry 2010, 19th-20th November 2010, Chiang Rai, Thailand 

6) Boontawan, P., Kanchanatawee, S., and Boontawan A. (2011) Extractive Fermentation of L-(+)-lactic acid by Pediococcus pentosaceus using Electrodeionization (EDI) Technique, Biochem Eng J, 54: 192-199

7) Khunnonkwao, P., Boontawan, P., Haltrich, D., Maischberger, T., and Boontawan, A. (2011) Purification of L-(+)-Lactic Acid from Pre-treated Fermentation Broth using Vapor Permeation–Assisted Esterification, Sep Purif Technol, Under revision  

8) Pimkaew, S., and Boontawan A. (2011) Process Optimization for Motor Fuel Grade Ethanol Production using Hybrid Vapor Permeation and Pressure Swing Adsorption Technique, Euro J of Sci Res, Accepted

4. Boontawan, A. (2011) Development of a high efficiency distillation column for recovery of ethanol derived from fermentation broth, Bioresource Technol, Submitted 

5. หน่วยผลิตพอลิเมอร์และขึ้นรูปพลาสติก:

1. การเตรียมฟิล์มพลาสติกชีวภาพจากพอลิเมอร์ผสมระหว่างพอลิแล็กติกแอซิดและยางธรรมชาติ
หัวหน้าโครงการ
ผศ.ดร. จันทิมา ดีประเสริฐกุล
ระยะเวลา
1 ปี (งบประมาณ 2554)

งบประมาณ
208,000 บาท 

แหล่งทุน
สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ 

ความก้าวหน้า

30%
2. ผลของลักษณะจำเพาะระดับโมเลกุลต่อวิทยากระแสของนาโนคอมโพสิทระหว่างพอลิเอทิลีนและนาโนซิลิกา
หัวหน้าโครงการ
ผศ.ดร. จันทิมา ดีประเสริฐกุล
ระยะเวลา
1 ปี (งบประมาณ 2554)

งบประมาณ
167,000 บาท 
แหล่งทุน
สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ 

ความก้าวหน้า

80%

3. การผลิตแผ่นฟิล์มพอลิแลกติกแอซิดผสมกาวไหมและกรดเอเซียติก 
หัวหน้าโครงการ
ผศ.ดร. นิธินาถ ศุภกาญจน์
ระยะเวลา
1 ปี (17 มกราคม 2554 ถึงวันที่ 16 มกราคม 2555)
แหล่งทุน
ทุนจากสำนักงบประมาณ (ภายใต้การพิจารณาจัดสรรโดยสำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ) ปีงบประมาณ พ.ศ. 2554 ชุดโครงการ การพัฒนาวัสดุเพื่อความยั่งยืนด้านสิ่งแวดล้อมและพลังงาน (ของสำนักวิชาวิทยาศาสตร์ โดย รศ.ดร.จตุพร วิทยาคุณ เป็นหัวหน้าชุดโครงการ)
การเผยแพร่ผลงาน จำนวน 4 รายการ ดังนี้
1) B. Suksut and C. Deeprasertkul. “Effects of Nucleating Agents on Physical Properties of Poly(lactic acid) and Its Blend with Natural Rubber,” J Polym Environ (2011) 19(1) 288-296.

2) Suriyan Rakmae, Yupaporn uksakulpiwat, Wimonlak Sutapun and Nitinat  Suppakarn. Physical properties and cytotoxicity of surface-modified bovine bone-based hydroxyapatite/poly(lactic acid) composites. Journal of Composite Materials, 45 (12) : 1259-1269, 2011

3) Jirapa Phosee, Jatuporn  Wittaykun and Nitinat  Suppakarn. “Effect of Filler Surface Modification on Mechanical Properties and Morphologies of Rice Husk Silica/Poly (butylene adipate-co-terephthalate) (PBAT) Composites”. The 2nd Research Symposium on Petroleum, Petrochemicals, and Advanced Material and The 17th PPC Symposium on Petroleum, Petrochemicals, and Polymer วันที่ 26 เมษายน 2554 ณ กรุงเทพฯ ประเทศไทย.

4) S. Rakmae and N.Suppakarn. Dynamic Mechanical Properties and Cell Proliferation Ability of PlA/Sericin films. ในงานประชุมวิชาการ The 3rd International Conference on Biodegradable and/or Biobased Polymers (BIOPOL 2001) เมือง Strasbourg ประเทศฝรั่งเศส ระหว่างวันที่ 29-31 สิงหาคม 2554.

กิจกรรม
โครงการศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ ด้านผลิตภัณฑ์ ในปีงบประมาณ พ.ศ.2554 ได้มีการจัดและเข้าร่วมกิจกรรมต่างๆ ดังนี้
1. การเข้าร่วมรับฟังการสาธิตใช้งานเครื่องมือสำหรับงานวิจัยจากบริษัทต่าง ๆ ได้แก่ บริษัท เบคไทย กรุงเทพอุปกรณ์เคมีภัณฑ์ จำกัด บริษัท เมดิทอป จำกัด บริษัท ไบโอแอคทีฟ จำกัด บริษัท ไซแอนติฟิค โปรโมชั่น จำกัด บริษัท แอฟฟินิเท็ค จำกัด E For L International Co., Ltd., Entech Associate Co., Ltd.  และ Agilent Technologies

2. กิจกรรมภายในโครงการจัดงานประชุมเชิงปฏิบัติการ “เทคนิคในการระบุชนิดของเห็ดราและพืชที่อยู่ร่วมกันแบบพึ่งพาอาศัย” โดยวิทยากรผู้เชี่ยวชาญจากต่างประเทศ Prof. Roy Watling จากสก็อตแลนด์ สหราชอาณาจักร วิทยากรผู้เชี่ยวชาญในประเทศจากมหาวิทยาลัยขอนแก่น 2 ท่าน คือ รศ. ดร.นิวัฒ เสนาะเมือง ภาควิชาพืชศาสตร์และทรัพยากรการเกษตร คณะเกษตรศาสตร์ และ ศ. ดร.ประนอม จันทรโรทัย ภาควิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร์ ระหว่างวันที่ 31 สิงหาคม - 2 กันยายน 2554 ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี จังหวัดนครราชสีมา
3. การต้อนรับคณะจากองค์กรต่าง ๆ ของทางภาครัฐและเอกชน ดังนี้
· สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ (องค์การมหาชน) และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
· สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ
· สถาบันวิจัยแสงซินโครตรอน (องค์การมหาชน)
· มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน จังหวัดนครราชสีมา
· มหาชีวาลัยอีสาน (ครูบาสุทธินันท์ ปรัชญาพฤทธิ์) จังหวัดบุรีรัมย์
· ศูนย์บริหารศัตรูพืช จังหวัดนครราชสีมา

· บริษัท ปตท. จำกัด (มหาชน)

· บริษัท ทีพีไอ โพลีน จำกัด (มหาชน)
· Prof Roy Watling, Professor of Mycology, Emeritus Associate Royal Botanic Garden Edinburgh, and Director, Caledonian Mycological Enterprises, Scotland, U.K. เป็นต้น
3. ชุมชนหรือองค์กรมีผู้นำหรือสมาชิกที่มีการเรียนรู้และดำเนินกิจกรรมอย่างต่อเนื่อง

ในปี 2554 โครงการศูนย์วิจัยมันสำปะหลังและผลิตภัณฑ์ ในส่วนของด้านการเพิ่มผลผลิตได้มีกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการถ่ายทอดความรู้ให้กับเกษตรกรและองค์กรภายนอกอย่างต่อเนื่อง โดยได้กำหนดไว้ในวิสัยทัศน์คือ การเป็นผู้นำด้านการวิจัย พัฒนา และถ่ายทอดเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับมันสำปะหลัง และผลิตภัณฑ์จากมันสำปะหลังอย่างครบวงจร ซึ่งประกอบด้วยพันธกิจหลัก ได้แก่
1. เป็นศูนย์กลางการวิจัยและพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับมันสำปะหลัง และผลิตภัณฑ์จากมันสำปะหลังอย่างครบวงจร ตั้งแต่การเพิ่มผลผลิต การปลูก การจัดการ การเก็บเกี่ยว การแปรรูปมันสำปะหลังเพื่อเพิ่มมูลค่าเป็นผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ
2. สนับสนุนให้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับมันสำปะหลัง โดยเฉพาะเทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลัง ทำให้เกษตรกรชาวไร่มีความรู้ มีทางเลือก มีรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดี
3. สนับสนุนให้ผลงานวิจัย และพัฒนา ผลิตภัณฑ์จากมันสำปะหลังออกสู่เชิงพาณิชย์ 

โดยได้มีการกำหนดบทบาทของโครงการไว้ ดังนี้
1. วิจัยเพื่อเพิ่มผลผลิตและคุณภาพมันสำปะหลัง ลดต้นทุน เพิ่มรายได้เกษตรกร
2. ฝึกอบรมความรู้เกี่ยวกับปัจจัยต่าง ๆ ที่ช่วยให้ได้รับผลผลิตสูง คุณภาพดี ต้นทุนต่ำ
3. ให้ข้อมูลและคำปรึกษาด้านการเพิ่มผลผลิตและเก็บเกี่ยวทั้งทางโทรศัพท์และลงพื้นที่
4. ให้ความร่วมมือและประสานงานกับภาครัฐและเอกชน
5. สร้างแปลงสาธิต แปลงขยายพันธุ์ และแปลงทดสอบวิสาหกิจ
6. เป็นที่ปรึกษาโครงการความร่วมมือพัฒนาอุตสาหกรรมมัน
4. ชุมชนหรือองค์กรสร้างกลไกที่มีการพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน โดยคงอัตลักษณ์และวัฒนธรรม ของชุมชนหรือองค์กร

จากการถ่ายทอดความรู้ให้กับชุมชนและองค์กรภายนอกมาอย่างต่อเนื่อง ทำให้เกิดการรวมกลุ่มของเกษตรกรในลักษณะต่าง ๆ ทำให้ชุมชนหรือองค์กรสร้างกลไกที่มีการพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่องและยั่งยืนจากการเพาะปลูกแบบดั้งเดิม โดยคงอัตลักษณ์และวัฒนธรรมของชุมชนหรือองค์กร โดยมีการตอบรับในการนำความรู้วิทยาการสมัยใหม่และใช้เทคโนโลยีเพื่อเพิ่มผลผลิตในการประกอบอาชีพของเกษตรกรที่ปลูกมันสำปะหลังทำให้ตระหนักถึงคุณค่าของการใช้ประโยชน์ของความรู้ที่ถ่ายทอดไปสู่วงกว้างตลอดจนมีความสัมพันธ์ในลักษณะของการรวมกลุ่มหรือองค์กรในการแก้ปัญหาต่าง ๆ

5. มีผลกระทบที่เกิดประโยชน์สร้างคุณค่าต่อสังคม หรือชุมชน/องค์กรมีความเข้มแข็ง

ในปี 2554 การดำเนินงานของโครงการศูนย์วิจัยฯ ด้านเพิ่มผลผลิตมันสำปะหลัง สร้างผลกระทบที่เกิดประโยชน์ สร้างคุณค่าต่อชุมชนและสังคม กล่าวคือ เป็นการเสริมสร้างความเข้มแข็งในด้านเศรษฐกิจให้แก่เกษตรกร โดยเกษตกรที่นำองค์ความรู้ด้านการเพิ่มผลผลิตที่ได้รับการถ่ายทอดจากโครงการศูนย์วิจัยฯ ไปใช้ในการเพาะปลูกมันสำปะหลัง ทำให้มีผลผลิตต่อไรเพิ่มมากขึ้น 1-3 ตัน/ไร่ และทำให้เกษตรกรมีรายได้เพิ่มมากขึ้น ส่งผลให้มีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้น ตัวอย่างเกษตกรที่ประสบความสำเร็จ อาทิเช่น 
1. นายวิเชียร กาญจนวัฒนวงษ์ บ้านหนองปรู อ.เมือง จ.นครราชสีมา มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 100 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม  3.0 ตัน/ไร่ เป็น 9.67 ตัน/ไร่
2. นายพงษ์ศักดิ์ แสงกระโทก บ้านหนองรัง อ.ครบุรี จ.นครราชสีมา มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 60 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม 4.0 ตัน/ไร่ เป็น 5.2 ตัน/ไร่
3. นายสุขุม ขอยึดกลาง บ้านด่านเกวียน อ.โชคชัย จ.นครราชสีมา มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 140 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม 1-2 ตัน/ไร่ เป็น 3.31 ตัน/ไร่
4. นายอารีย์ ยศกลาง บ้านท่าจะหลุง อ.โชคชัย จ.นครราชสีมา มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 250 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม 1-2 ตัน/ไร่ เป็น 6.8 ตัน/ไร่
5. นางละมัย เพียรขุนทด บ้านตะเคียน อ.ด่านขุนทด จ.นครราชสีมา มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 87 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม 3.32 ตัน/ไร่ เป็น 6.34 ตัน/ไร่ 
6. นายสมบัติ เบือนสันเทียะ บ้านหนองไทร อ.ครบุรี มีพื้นที่ปลูกมันสำปะหลัง 30 ไร่ มีอัตราการเพิ่มผลผลิตจากเดิม 2.21 ตัน/ไร่ เป็น5.59 ตัน/ไร่

ในการเสริมสร้างความเข็มแข็งให้แก่องค์กรภาคอุตสาหกรรม นั้นในปี 2554 โครงการศูนย์วิจัยมันสำปะหลังฯ ได้ดำเนินโครงการพัฒนาการรวมกลุ่มและเชื่อมโยงอุตสาหกรรม (Industrial Cluster Development) โดยได้รับการสนับสนุนจากศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 6 กระทรวงอุตสาหกรรม มอบหมายให้โครงการศูนย์วิจัยฯ ดำเนินการรวมกลุ่มอุตสาหกรรมในลักษณะของ Cluster เพื่อสร้างความเข้มแข็งให้แก่อุตสาหกรรมมันสำปะหลัง โดยใช้ชื่อว่า “คลัสเตอร์มันโคราช KOTAC” ผลจากการรวมกลุ่มมีการกำหนดผู้ประสานงานของกลุ่มจำนวน 2 คนได้แก่ ผู้แทนจากบริษัท สงวนวงษ์อุตสาหกรรม จำกัด และจากบริษัท ทีพีเค แอ็ดวานซ์ สตาร์ช จำกัด และมีการกำหนดคลัสเตอร์ออกเป็น 4 กลุ่ม ได้แก่
1. กลุ่มต้นน้ำ ประเภทผลิตภัณฑ์ หัวมันสด เช่น สหกรณ์การเกษตร
2. กลุ่มกลางน้ำ ประเภทผลิตภัณฑ์แป้งและเอทานอล เช่น บริษัท สงวนวงษ์อุตสาหกรรม จำกัด บริษัท ทีพีเค เอทานอล จำกัด
3. กลุ่มปลายน้ำ ประเภทผลิตภัณฑ์ที่เกี่ยวข้องกับมันสำปะหลัง เช่น บริษัท ทีไฟเบอร์ อินโนเวชั่น จำกัด หจก.หิรัญ ทรานสปอร์ต 
4. กลุ่มผู้สนับสนุนด้านต่าง ๆ เช่น ด้านความรู้และต้นแหล่งเงินทุน
นอกจากนี้ยังได้กำหนดยุทธศาสตร์ในการดำเนินงานของคลัสเตอร์มันโคราชไว้ 7 ยุทธศาสตร์ ดังนี้
1.  การบริหารและจัดการคลัสเตอร์มันโคราชให้มีความเข้มแข็ง
2.  การพัฒนาดินเพื่อให้เหมาะสมต่อการเพาะปลูก
3.  การพัฒนาแหล่งน้ำและใช้เทคโนโลยีน้ำหยด
4.  การใช้ปุ๋ยที่เหมาะสม
5.  การคัดเลือกพันธุ์มันสำปะหลังที่เหมาะสมกับพื้นที่ปลูก
6.  การบริหารจัดการในการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนในการปลูก
7.  การบริหารศัตรูพืช
ผลจากการประเมินมูลค่ายอดขายและยอดการส่งออกในปี 2555 พบว่าสมาชิกของคลัสเตอร์มันโคราช มีมูลค่ายอดขายและการส่งออกมากขึ้น ส่งผลให้ภาคอุตสาหกรรมมันสำปะหลังมีความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจที่มากขึ้นด้วย


การประเมินตนเอง  : 

	ผลการดำเนินงาน
ตามเกณฑ์มาตรฐาน
	คะแนนอิงเกณฑ์
การประเมิน
	เป้าหมายที่ตั้งไว้
	บรรลุเป้าหมาย (()
ไม่บรรลุเป้าหมาย (()

	มีการปฏิบัติครบทั้ง 5 ข้อ
	5 คะแนน
	5 ข้อ
	(


เอกสารอ้างอิง  : 

1. รายงานประจำปีเทคโนธานี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี ปี 2554
แหล่งที่มา : ฝ่ายวิชาการ/เทคโนธานี      


    
    ข้อมูล ณ วันที่ 30 เมษายน 2555
D:\ร่างปี 54\SAR 2554\บทที่ 2 ตรวจสอบแล้ว\indicator 5\ONESQA-9--ใหม่ล่าสุดกว่า-OK.doc


